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// Equipement :  

- Tablier, gants de manutention, chaussures de sécurité 
 
 
// Approvisionnement des produits secs par la Banque Alimentaire :  
 - Une note de procédure particulière entre Le marché des Salines 
et la Banque Alimentaire traite cette question 
 
 
// Mise en rayon 
 - Dès l’arrivée au magasin, la 1ère opération consiste à faire le point 
sur les produits restants en magasin afin d’estimer la quantité à monter 
des réserves  
 - A l’aide du transpalette, prendre les produits à mettre en rayon en 
veillant à respecter la notion de choix pour les bénéficiaires alliée à la 
politique de distribution mise en place 
 - Mettre en rayon les produits, étiqueter les conserves sans 
étiquette   
 - Mettre les étiquettes de prix correspondants aux produits sur les 
rayons  
 
 
// Rangement 

- Maintenir les rayonnages propres et adapter les étiquettes de 
rayonnage aux produits proposés 

- Maintenir les réserves propres   
 
 
// Hygiène 
 - Laver à l’aide de l’autolaveuse les réserves 1 fois/mois et lorsque 
l’état l’exige 
 
 
// Inventaire 
 - Chaque début de mois, faire un inventaire des produits secs 
restants dans les réserves et en surface de vente 


